Zitronenmelissensirup

25  Stängel Zitronenmelisse
2  kg 	  Zucker
50  g	  Zitronensäure
1,5 l  Wasser

Alles außer Zucker gut vermischen und 24 Stunden ziehen lassen.
Absieben und mit dem Zucker kurz aufkochen. Sofort in heiß ausgespülte Schraub- oder Weckflaschen füllen.

Schmeckt lecker in Wasser oder Sekt.
