Siike Engelsflilgel

Einfach himmliseh — mit Kokosraspeln

Zutaten 30 Stiick
Filr den Teig:

25009  Wehl

20 9 Speisestirke
50 9 Puderzucker
2 Pck. Vawillezucker
2509  weiche Butter

AuRerdewm:

150 9 Puderzucker

2-4- L Liksr 43 oder
Zitronensaft

Ca. 4 EL Kokosraspel

Teigzutaten i eine Schiissel
geben, mit den Fingern eusammen-
bréselv, glatt kneten. Zur Kngel
formen. Iv Folie gewickelt ca. 20
WMinuten kalt stellen Teig portions-
weise zwischewn Frischhaltefolie
ca. A em dick ansrollen, 20. Minuten
kalt+ stellew.

Ofen auf 150 Grad Ober-Unter-
hitze vorheizen. Aus dewm Teig
Ewngelsflilgel ausstechen.

Auf e mit Backpapier belegtes
Backblech geben und anf wittlerer
Schiene ca. 2.0. Mivuten backen,
Aus dem Ofen nehmen, Flilgel mit
dewm Papier vom Blech ziehen, ans-
kilhlen lassewn. Puderzucker und
Liksr oder Zitrowensaft zu einewm
auss glatt rilhiren. Flilgelpaare
damit bestreichen, Wit Kokos-
raspeln bestreunew,



