200 9 Maronen
geschadlt und vorgegart

2. Zwiebeln
1 Knoblauchzehe

2 Stangen Staundensellerie

50 9 Butter

Jje 1 Zweig Rosmariv,
Thymian und Salbei

Salz
150 wl trockener Weilkwein

750 ml Geflidgeloriine
250 ml Sahwve

Sale. und Pfeffer

@ Scheiben durch-
Wachsever Speck

4 Stiele glatte Petersilie

Maronensgppe

WMaronen grob hacken

Zwiebel und Knoblanch fein
wiirfeln.

Sellerie putzen, waschev
und in diinne Scheiben
schueiden.

Die Butter in eivem Topf
erhitzen. Zwiebeln, Knoblauch
Sellerie und Maronew darin
andiinstew,

Die Kranter waschen, trocken
schiitteln unid dazugeben.

Etwas salzen.

Wit dem Weiv ablsschen und anf
die Halfre einkochen lassev.

Brithe und Salve angielen, kure
aufkochen und bei geschlossenem
Deckel 10 bis 15 Minuten kicheln
lassen. Die Krauterzweige
evtuelimen uvd die Suppe fein
pilrieren,

Wi+ Salz und Pfeffer abschwmecken

Den Speck in einer Pfanne knusprio
braten. Auf Kiichenwpapier ab-
tropfen lassew.

Die Petersilie waschew, trocken
schiitteln, Blatter grob hackew.

Den Speck in muvdgerechte Stitcke
brechev. Die Suppe wit Speck-
stiickehen und wit Petersilie
bestreut servieren.






