Landfrauen erforschen die Hochschule

Sommerakademie: Eine Delegation schaut sich Horsile und Laboratorien
in Lemgo an. Das Whisky-Brennen ist ein Hohepunkt des Besuchs

Kreis Lippe (Rei). Die Som-
merakademie der Lippischen
Landfrauen steht aktuell unter
dem Motto ,,Bildungseinrich-
tungen in Lippe“. Als erstes
stand der Besuch der Hoch-
schule Ostwestfalen-Lippe auf
dem Programm.

Rund 60 Landfrauen fan-
den sich am Standort Lemgo
ein. Eingeladen hatte der
Fachbereich  Life  Science
Technologies, der Studien-
ginge in Lebensmitteltechno-
logie, Biotechnologie, Phar-
matechnik sowie Technologie
der Kosmetika und Wasch-
mittel anbietet. Der Prodekan
des Fachbereichs, Prof. Dr.
Thomas Gassenmeier, be-
griifite die Géiste im Horsaal
und iibergab an Dr. Claudia
Jonas, Professorin fiir Lebens-
mittelchemie und Lebensmit-
telrecht, die die zahlreichen
Studienginge und Standorte
der Hochschule vorstellte. Die
Landfrauen erfuhren, dass die
Hochschule rund 6600 Stu-
dierende in 49 Studiengingen
an den Standorten Lemgo,
Detmold, Hoxter und dem
Studienort Warburg zahlt.

Fiihrung durch die Laboratorien
schul-Fakten aus erster Hand.

Im Anschluss berichtete
Gleichstellungsbeauftragte Dr.
Meike Seidel-Kehde tiber die
Frauenforderung an  der
Hochschule OWL. Das Pro-
gramm zum Wiedereinstieg
nach einer Familienpause fand
bei den Landfrauen groflen
Anklang, heifit es in einer
Pressemitteilung. Bei einer
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anschlieffenden Fithrung
durch die Laboratorien der
Hochschule erfuhren die
Landfrauen viel Interessantes
tiber die Forschungsarbeit der
Studenten im Studiengang Le-
bensmitteltechnologie.

Ganz angetan waren die Be-
sucherinnen vom Brennen ei-
nes Whiskys und der Herstel-

Termine

Die Landfrauen setzen
die Sommerakademie
fort und laden fiir
Montag, 13. Juni, in die
Musikhochschule nach
Detmold ein. Treffist
um 18 Uhr, Neustadt 22.
Weitere Termine sind
der 4. Juli (,,Seniorenuni
EZUS“in Horn-Bad
Meinberg) und der 22.
August (Schloss Varen-
holz mit Internat und
privater Real- und Se-
kundirschule). Zu allen
Terminen sind Giste
herzlich willkommen.
Mehr Infos gibt es unter
www.wllv.de/lippe

lung eines Brotaufstriches —
angefangen von der Beschaf-
fung regionaler Zutaten iiber
die Zubereitung bis zur Eti-
kettierung des Glases, in das er
abgefiillt wird. Der Abend en-
dete mit einem kleinen Imbiss,
zubereitet im Technikum der
Back- und Siifiwarentechno-
logie.



